Q PIZZA



PIZZA

Regina Margherita @,7).... 10€
Pomodoro di San Marzano, mozzarella di tipo fiordilatte, 540 g
parmigiano reggiano, olio di basilico, basilico fresco
Paradajkova omécka, mozzarella typu fiordilatte, parmezan,
domaci bazalkovy olej, derstva bazalka

Tomato sauce, fiordilatte mozzarella type, parmesan cheese,

homemade basil oil, fresh basil

Capricciosa @,7).... 14
Pomodoro di San Marzano, mozzarella di tipo fiordilatte, 630g
parmigiano reggiano, olio di basilico, prosciuotto cotto, funghi
champignon freschi cotti in padella

Paradajkova omacka, mozzarella typu fiordilatte, parmezén,

domaéci bazalkovy olej, dusend Sunka, éerstvé Sampindny restované
na panvici

Tomato sauce, fiordilatte mozzarella type, parmesan cheese, homemade
basil oil, boiled ham, fresh mushrooms roasted on the pan

Diavola @, 7) 13e
Pomodoro di San Marzano, mozzarella di tipo fiordilatte, 580 g
olio di basilico, salame Spianata piccante

Paradajkovéa omécka, mozzarella typu fiordilatte, domdci bazalkovy
olej, pikantn4 saldma Spianata

Tomato sauce, fiordilatte mozzarella type, homemade basil oil, spicy

salami Spianata

Mozzarella di tipo fiordilatte, olio d “oliva, scaglie di Parmigiano 550 g
Reggiano DOP, burrata di bufala fresca, prosciutto crudo Fiocco,

rucola fresca, pomodorini freschi

Mozzarella typu fiordilatte, hobliny parmezanu, olivovy olej, derstva
mozzarella burrata di bufala, suSend Sunka Fiocco, derstva rukola,
Serstvé cherry paradajky

Fiordilatte mozzarela type, olive oil, slices of parmigiano reggiano, fresh
buffalo burrata, dried ham Fiocco, fresh arugula, fresh cherry tomatoes

Sorrento — Massimo speciale (,7) 21€

*Bufalina (1,7)........oooeeeeeoee e 15€
Pomodoro di San Marzano, mozzarella di tipo fiordilatte, 580 g
mozzarella di bufala, parmigiano reggiano, pomodorini sbollentati,

olio di basilico, basilico fresco

Paradajkova omécka, mozzarella typu fiordilatte, mozzarella

z byvolieho mlieka, parmezan, blansirované cherry paradajky,

domaci bazalkovy olej, derstva bazalka

Tomato sauce, fiordilatte mozzarella type, mozzarella from buffalo

milk, parmesan cheese, blanched cherry tomatoes, homemade basil oil,

fresh basil

*Al Tartufo (7). 25¢
Mozzarella di tipo fiordilatte, parmigiano reggiano, 540 g
salame al tartufo nero, scaglie di tartufo nero, olio di basilico

Mozzarella typu fiordilatte, parmezén, saldma s éiernou hluzovkou,
hobliny éiernej hluzovky, doméci bazalkovy olej

Fiordilatte mozzarella type, parmesan cheese, black truffle salami, grated
fresh black truffle, homemade basil oil

AMalfl (7). 6
Panna, mozzarella di tipo fiordilatte, scaglie di parmigiano 6259
reggiano, prosciutto cotto, chili, olio di basilico, basilico fresco

Smotana, mozzarella typu fiordilatte, hobliny parmezanu, dusena
Sunka, ¢ili, domadci bazalkovy olej, éerstva bazalka

Whipped cream, fiordilatte mozzarella type, parmesan cheese, boiled

ham, chilli, homemade basil oil, fresh basil

* Offerta stagionale/Podla sezénnej ponuky a dostupnosti/Seasonal offer

La richiesta di ingredienti aggiuntivi & soggetta al pagamento di un
sovraprezzo che dipende dal tipo di ingrediente richiedto. Il sovraprezzo
verra comunicato direttamente dal personale di sala al momento
dell‘ordine

V pripade poziadavky ingrediencii na pizzu naviac, vas o cene

a gramazi bude informovat n4$ personal. Nevahajte sa opytat.

If you request additional ingredients on pizza, our personnel will inform
you about weight and price, do not hesitate to ask.

La nostra straordinaria pizza, frutto di accurata e continua ricerca, & prodotta con
farine esclusivamente italiane. Lievitata 48 ore secondo le indicazioni del sistema
BLG.A, viene cotta in un forno elettrico che & costruito con i mattoni provenienti
dalla famosissima costiera sorrentina.

Gli ingredienti, in ultimo, provengono tutti dai migliori produttori della Campania,
come il pomodoro San Marzano, il fior di latte di Agerola e I'olio extravergine di
oliva dalle campagne casertane.

Nase cesto na pizzu je pripravované $peciélnou metédou pomalého
48-hodinového zrenia/fermentécie, s pouZitim prefermentovanej talianskej
bigy, predkvaseného cesta, éo vyrazne zlepsuje Struktiiry, chut, ale

i stravitelnost cesta, nakolko sa vyrazne zniZuje mnoZstvo pouzitia drozdia.
Pizza je nadychan4, pruznd a mikka. Vietky suroviny pochadzajt z talianskeho
regiénu Kampénia, maji oznatenie CHOP/ Chranené oznadéenie pévodu/ alebo

CHZO /Chranené zemepisné oznalenie/, o garantuje ich autenticitu a vysoku
kvalitu.

TaktieZ pizzu pedieme v unikétnej elektrickej peci Izzo Forni Napoletani
pri teplote 480 °C, na hlinenych platniach ,,Biscotto Sorrento®, $pecidlne
vyrébanych na pripravu neapolskej pizze v tradi¢nych peciach na drevo.

Our pizza dough is prepared by a special method of slow 48-hour maturation/
fermentation, using prefermented Italian biga, pre-leavened dough, which
significantly improves the structure, taste, and digestibility of the dough, as the
amount of yeast used is significantly reduced. The pizza is fluffy, flexible and
soft. All our ingredients come from the Italian region of Campania, have a PDO/
Protected Designation of Origin/ or PGI /Protected Geographical Indication/,
which guarantees their authenticity and high quality.

We also bake pizza in the unique electric oven Izzo Forni Napoletani at
a temperature of 480 °C, on clay plates ,Biscotto Sorrento®, specially made for the
preparation of Neapolitan pizza in traditional wood-fired ovens.



