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MENU



ANTIPASTI - PREDJEDLA - STARTERS

Vitello tonnato /NL/ 3,47,9)..........cc.ocrocrnn 268
Fettine di filetto di vitello cotto a bassa temperatura, salsa tonnata  70g/100g
con maionese della casa, crema demi-glace e olio al prezzemolo

Platky telacej svie¢kovice tepelne upravené sous-vide, podévané s
domadcou tuniakovou majonézou, demi-glace omadkou a olejom z derstvej
petrzlenovej viiate

Sous-vide veal tenderloin fillet served with homemade tuna mayonnaise,
demi-glace sauce and fresh parsley oil

Tartare di manzo /USDA Prime beef/ (1,3,10)..................34€
Tartare di manzo con crema di tuorlo e maionese al prezzemolo 70g/110g
servito con bruschetta con olio e origano

Hovadz{ tatarék s krémom z vajeénych zltkov, emulziou z petrzlenovej
vhate a paZitky, poddvany s domacou bruschettou s olivovym olejom a
oreganom

Beef tartare with egg yolk cream and parsley and chive emulsion served
with homemade bruschetta with olive oil and oregano

Primavera (11)............sssssesns 23¢
Formaggio di capra in crosta di sesamo alla griglia con caviale 90g/130g
di miele e zafferano, pere caramellate e carpaccio di rapa rossa

Grilovany kozi syr v sezamovej kruste podavany s medovo-3afranovym
kaviarom, platkami éervenej repy a baby karamelizovanymi hruskami
Sesame crusted grilled goat cheese with honey-saffron caviar, beetroot slices

and caramelized baby pears

Alici marinate (4)...........ooooooeeee 20€

Alici marinate con cipolla rossa marinata e peperoncino
Marinované andovicky s &ili papri¢kou a &ervenou cibulkou
Marinated anchovies with chilli and red onion

SPECIALIT@ DIPESCE E FRUTTI

DI MARE - SPECIALITY Z RYB

A MORSKYCH PLODOV - FISH AND
SEAFOOD SPECIALTIES

Branzino al sale per due persone con contorno

a vostra scelta /11/ (4)...
Morsky vlk pedeny v solnej kruste pre dve osoby
s prilohou podla vlastného vyberu

Sea bass baked in salt crust for two persons with a side dish of your choice

Filetto di branzino con contorno

a vostra scelta /1T/ (4)... 47¢€
Grilovana fileta z morského vlka s prilohou podla vlastného vyberu 170g
Grilled sea bass fillet with a side dish of your choice

Polpo alla griglia /M&/ (14) 34€
Polpo alla griglia con purea di ceci e pomodorini fritti 110g/150g

Grilovand chobotnica s cicerovym pyré a vyprazanymi cherry
paradajkami
Grilled octopus served with chickpea puree and fried cherry tomatoes

Calamari fritti con maionese al limone, chips di
tapioca al nero di seppia e jalapefio (1,3,14)........ 26€
Fritované kalmare s citrénovou majonézou, tapiokovym 130g/150g
lupienkom so sépiovym farbivom a ¢&ili papri¢kami jalapefio

Fried calamari with lemon mayonnaise, squid ink tapioca cracker and
jalapefio chilli peppers

Cerstvé musle sv. Jakuba restované na masle a kofiaku 120g/140g

Roasted scallops with butter and cognac

INSALATE - SALATY - SALADS

Spinaci e tartufo (7)........ OO o
Spinaci freschi con parmigiano e condimento al tartufo nero 120g
Cerstvy listovy baby $penit s parmezanom a hoblinami z derstvej &iernej
hluzovky s doméacou zalievkou

Fresh baby spinach with parmesan cheese, fresh grated black truffle and

homemade black truffle dressing

Insalata Massimo (7). 17€
Insalata mista con olive taggiasche, pomodorini e parmigiano 120g
Mie8any listovy Salét s olivami Taggiasca, cherry paradajkami a
parmezanom

Mixed leaf salad with Taggiasca olives, cherry tomatoes and parmesan
cheese

Rucola, pomodorini e parmigiano @)................ 12¢
Rukolovy $alat so cherry paradajkami a parmezdnom 120g
Rocket salad with cherry tomatoes and parmesan cheese

ZUPPE - POLIEVKY - SOUPS

Zuppa di pomodoro (1,7,8,9)... e
Zuppa di pomodoro con pesto di basilico e crostini al rosmarino 0,3l

Paradajkova polievka s bazalkovym pestom a domdacimi
rozmarinovymi kruténmi
Tomato soup with basil pesto and homemade rosemary croutons

O l'offerta giornaliera/Iné polievky podla dennej ponuky/Other soups
according to daily offer

PRIMI PIATTI - PRVY CHOD
— FIRST COURSES

Linguine all”astice con bisque di astice e salsa di
pomodoro piccante (1,2,7,9). ... 44€
Cestoviny linguine s homérom v jemne pikantnej paradajkovej 2409
omécke s homérovym bisque

Pasta linguine with lobster, lobster bisque and slightly spicy tomato sauce

Ravioli ripieni di ossobuco /NL/ (1,3,7,9)
Domace ravioli plnené mésom z telacieho lytka,
podévané s omackou demi-glace a parmezdnovou penou
Homemade ravioli stuffed with meat from veal calves,
served with demi-glace sauce and parmesan foam

Spaghetti alla Carbonara (1,3,7)...
Cestoviny spaghetti s vajeénym zltkom, tradiénou slaninou
guanciale, ¢iernym korenim, ovéim syrom Pecorino Romano a
parmezanom

Pasta spaghetti with egg yolk, traditional bacon guanciale, black pepper,
sheep cheese Pecorino Romano and parmesan cheese

Pappardelle al ragt di vitello e crema di
parmigiano (1,3,7,9)............
Cestoviny pappardelle podavané s telacim ragi

a parmezénovym krémom

Pasta pappardelle with veal ragli and parmesan cream

Mafaldine al tartufo nero /sgorzone/ (1,7)
Mafaldine al tartufo nero e crema di Pecorino Romano tartufato

180g
Cestoviny mafaldine s ovéim syrom Pecorino Romano, éiernym korenim a
hoblinami &erstvej éiernej hluzovky

Pasta mafaldine with sheep cheese Pecorino Romano, black pepper and

grated fresh black truffle
Parmigiano su richiesta (7) 2¢

Parmezén na vyziadanie 30g
Parmesan cheese on demand

Secondo il menu del giorno prepariamo il risotto per almeno due persone,
il tempo di preparazione & di 25 minuti

Rizoto podla dennej ponuky pripravujeme miniméalne pre dve osoby,
Cas pripravy je 25 mintt

According to the daily menu, we prepare risotto at least for two persons,
the preparation time is 25 minutes



SECONDI DALLA GRIGLIA
- DRUHY CHOD - SECOND COURSES

Tutti tipi della carne alla brace vengono preparati con | “uso del forno
MIBRASA

Véetky druhy grilovaného mésa su tepelne upravované na drevenom uhl{
v peci MIBRASA

All types of grilled meat are prepared on MIBRASA grill

Filetto alla Rossini /USDA Prime beef/ (7,9)...................58€
Filetto di manzo con foie gras d‘oca e riduzione al vino porto, 200g/300g
servito con spinaci al burro e aglio

Steak z hoviddzej svie¢kovice USDA Prime s restovanou husacou

peéetiou a redukeiou z portského vina, podévany so $penatom

dusenym na masle a cesnaku

USDA Prime beef tenderloin steak with port wine reduction and roasted
goose liver, served with garlic butter sauteed spinach

Tagliata di flank WAGYU con rucola

e parmigiano /AUS/ (7).,
Grilovany rezany steak z podbrusia byka WAGYU
servirovany s éerstvou rukolou a hoblinami parmezénu
Slices of flank steak WAGYU served with rocket salad and parmesan cheese

49€
200g

49€

Filet Mignon di vitello /NL/ (7,9)... 4
Filet Mignon di vitello con lardo di Colonnata e purea di patate, 200g/300g
broceoli piceoli alla griglia e salsa demi-glace

Grilovany telaci steak Filet Mignon podévany so slaninou lardo di
Colonnata, zemiakovym pyré, grilovanou baby brokolicou a demi-glace
omédckou

Grilled veal Filet Mignon steak served with bacon lardo di Colonnata,
mashed potatoes, grilled baby broccoli and demi-glace sauce

Costolette di agnello /Nz/ (1,7,10)...
Costolette di agnello alla griglia in crosta di erbe aromatiche

servite con polenta e salsa demi-glace

Grilované jahriacie kotlety v bylinkovej kruste poddvané s grilovanou
kukuriénou polentou a demi-glace omackou

Grilled lamb chops in herb crust served with grilled corn polenta and demi-
glace sauce

Filetto WAGYU (mramorovanie g+) 78¢€*
Filetto WAGYU (mramorovanie 7+) 64€*
Filetto WAGYU (mramorovanie 5/6), . .. 64€*
Steak z austrélskej/japonskej hovidzej svie¢kovice WAGYU, 100g

rézne stupne mramorovania
Australian/Japanese WAGYU beef tenderloin steak, various marble score

Tomahawk 20€*
T-DOME .o 20€”
100g

* Offerta stagionale/Podla sezénnej ponuky a dostupnosti/Seasonal offer

SALSE - OMACKY - SAUCES

Salsa demi-glace (7,9).............coooo 6e
Omécka demi-glace 60g
Demi-glace sauce

Salsa al pepe verde (7,9,10)...........ooccoooo, 7€
Omaécka zo zeleného korenia 70g

Creamy green pepper sauce

CONTORNI - PRILOHY - SIDE DISHES

Patate novelle al forno con rosmarino 7€

Opekané baby zemiaky s rozmarinom 150g
Roasted baby potatoes with rosemary

Verdure di stagione alla griglia__.............8¢
Grilovana sezénna zelenina 150g
Grilled seasonal vegetables

Spinaci saltati allaglio ... 9e
Blansirovany $penét s cesnakom 100g
Blanched spinach with garlic

Purea di patate con tartufo nero (7) 14¢€
Zemiakova ka3a s éiernou hluzovkou 2209
Mashed potatoes with black truffle

Pane della casa ). 4€
Domadci chlieb 200g
Homemade bread

Parmigiano su richiesta (7). 2€
Parmezén na vyZziadanie 30g

Parmesan cheese on demand

In caso di richiesta di mezza porzione il prezzo rimarra invariato.

V pripade objednavky poloviénej porcie, iétujeme cenu porcie celej.

In case of ordering of half portion of meal, we charge the price of the whole
portion.

Le specialita del giorno antipasti, zuppe, pasta, contorni e dolci o vini
alla mescita, vi saranno offerte gentilmente dal nostro personale.
Denni ponuku $pecialit, predjedal, polievok, cestovin, priloh,
dezertov a vin vdm s radostou ponikne né$ ochotny personal.
Opytajte sa na éokolvek.

Daily specials, starters, soups, pasta, side dishes, desserts or wines can
be kindly offered by our staff, just let us know you are interested.

I prezzi dei piatti di carne e pesce possono cambiare in base al gramaggio.
1l peso di carne e pesce & calcolato a crudo.

Ceny méasovych a rybacich $pecialit sa m6Zu menit v zavislosti

od graméaZze. Hmotnost mésa a ryb sa uvddza v surovom stave.

Price of meat and fish specialties may vary depending on their weight.
The weight of meat and fish dishes is stated in raw condition.
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