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MENU



ANTIPASTI - PREDJEDLA - STARTERS

27€

Vitello tonnato /NL/ (3,4)..... e
70g/100g

Fettine di filetto di vitello cotto a bassa temperatura,
salsa tonnata e capperi

Plétky telacej svie¢kovice tepelne upravené metédou sous-vide, doméaca
tuniakov4 majonéza, kapary

Sous-vide veal tenderloin fillet, homemade tuna mayonnaise, capers

36€
70g/110g

Tartare di tonno (4)_.
Tartare di tonno, crema di avocado, mango fresco
Tuniakovy tatarak, avokadovy krém, derstvé mango
Tuna tartare, avocado cream, fresh mango

Giardino di pecorino (7,8,11).,
Formaggio di capra grigliato in crosta di sesamo, spuma

di Pecorino Romano, pere caramellate, fico marinato all'aceto
balsamico, noci pecan

Grilovany kozi syr v sezamovej kruste, pena zo syra Pecorino Romano,
karamelizované hrusky, figa marinovana v balzamikovom octe,
pekanové orechy

Grilled goat cheese in sesame crust, Pecorino Romano cheese foam,
caramelized pears, ig marinated in balsamic vinegar

100g/150g

Calamari fritti con maionese al limone, chips
di tapioca al nero di seppia e jalapefio (1,3,14)
Fritované kalmare, citrénova majonéza, tapiokovy lupienok

so sépiovym farbivom, &ili papri¢ky jalapefio

Fried calamari, lemon mayonnaise, squid ink tapioca cracker,
jalapefio chilli peppers

27€

130g/150g

SPECIALIT@ DIPESCE E FRUTTI

DI MARE - SPECIALITY Z RYB

A MORSKYCH PLODOV - FISH AND
SEAFOOD SPECIALTIES

Branzino al sale per due persone con contorno
a vostra scelta /11/ (4)...
Morsky vlk peéeny v solnej kruste pre dve osoby,

priloha podla vlastného vyberu

Sea bass baked in a salt crust for two people, side dish of your choice

Filetto di branzino con contorno

a vostra scelta /11/ (4)...
Grilovana fileta z morského vlka, priloha podla vlastného vyberu
Grilled sea bass fillet, side dish of your choice

170g

Cerstvé musle svitého Jakuba restované na masle a kofiaku ~ 120g/140g
Roasted scallops with butter and cognac

Gamberoni alla griglia (2,3,7,8) 46¢€
Gamberoni alla griglia, pesto di basilico, pomodorini confit, 300g/370g

chips di aglio, maionese ai limoni fermentati

Grilované kréalovské krevety, bazalkové pesto, konfitované cherry
paradajky, cesnakové lupienky, majonéza z fermentovanyrch citrénov
Grilled shrimps, basil pesto, cherry tomato confit, garlic chips,
fermented lemon mayonnaise

Insalata di polpo (9,14)... 35¢€
Polpo alla griglia, insalata mediterranea di patate 110g/160g
Grilovana chobotnica, stredomorsky zemiakovy Salat

Grilled octopus, mediterranean potato salad

Tonno crocecante (4,10,11) SRR .25
Trancio di tonno in crosta di sesamo, asparagi verdi grigliati, 200g,/300g

insalata frisée con condimento al miele e senape e melone cantalupo
Tuniakovy steak v sezamovej kruste, grilovana zelen4 $pargla, Eerstvy
Salét frisée s medovo-horéicovym dresingom a cukrovy melén cantaloupe
Tuna steak in sesame crust, grilled green asparagus, fresh frisée salad

with honey mustard dressing and cantaloupe melon

INSALATE - SALATY - SALADS

Spinaci e tartufo (7)........ . >
Spinaci baby freschi, parmigiano, scaglie di tartufo nero fresco, 120g
condimento fatto in casa

Cerstvy listovy baby $penat, parmezan, hobliny &erstvej giernej hluzovky,
domaca zélievka

Fresh baby spinach, parmesan cheese, freshly grated black truffle,

homemade dressing

Insalata Massimo (7)... 18¢
Insalata mista, olive taggiasche, pomodorini, scaglie di parmigiano 1209
Mie8any listovy Sal4t, olivy Taggiasca, cherry paradajky, parmezén
Mixed leaf salad, Taggiasca olives, cherry tomatoes, parmesan cheese

Rukola, cherry paradajky, parmezan 120g
Rocket, cherry tomatoes, parmesan cheese

Insalata Caesar (1,84710)..............ors 27¢
Lattuga romana baby, petto di pollo cotto sous-vide in crosta 150g/250g

di erbe, pancetta arrotolata, maionese alle acciughe, crostini

al rosmarino fatti in casa

Srdie¢ka rimskeho §alatu, kuracie prsia v bylinkovej kruste pripravené
metédou sous-vide, sudend korenend slanina pancetta arrotolata, dresing
z andoviéiek, domace rozmarinové krutény

Baby romaine lettuce, sous-vide chicken breast in a herb crust, bacon
pancetta arrotolata, anchovy dressing, homemade rosemary croutons

ZUPPE - POLIEVKY - SOUPS

Zuppa di pomodoro (7,8,9) e
Zuppa di pomodoro, pesto di basilico, pomodorino sbollentato, 0,3l
parmigiano

Paradajkové polievka, bazalkové pesto, blansirovana cherry paradajka,
parmezan

Tomato soup, basil pesto, blanched cherry tomato, parmesan cheese

O l'offerta giornaliera/Iné polievky podla dennej ponuky/Other soups
according to daily offer

PRIMI PIATTI - PRVY CHOD
— FIRST COURSES

Linguine all’astice (1,2,4,7,9)
Linguine, astice, bisque, salsa di pomodoro leggermente piccante,
burro al dragoncello

Cestoviny linguine, homar, homérovy bisque, jemne pikantna
paradajkové omécka, estragénové maslo

Pasta linguine, lobster, lobster bisque, slightly spicy tomato sauce,
tarragon butter

55€*
2409

Garganelli con gamberi, pomodorini

e asparagi verdi (1,2,4,9) 31€
Garganelli, gamberi, asparagi verdi, pomodori sbollentati, 260g
salsa di pomodoro leggermente piccante

Cestoviny garganelli, krevety, zelena $pargla, blan§irované paradajky,
jemne pikantnd paradajkovd omécka

Pasta garganelli, shrimps, green asparagus, blanched tomatoes,

slightly spicy tomato sauce

27€
2509

Gnocchi con crema di bufala (1,3,7,8)
Gnocchi di patate fatti in casa, crema di mozzarella di bufala,

coulis di pomodoro, pesto al basilico

Domaéce zemiakové gnocchi, krém z mozzarelly z byvolieho mlieka,
paradajkové coulis, bazalkové pesto

Homemade potato gnocchi, buffalo mozzarella cream, tomato coulis,
basil pesto

Eliche giganti alla genovese (17,9)...............39€
Eliche giganti, manzo brasato lentamente con le cipolle

Cestoviny eliche giganti, pomaly dusené hovidzie méso na cibulke
Pasta eliche giganti, slow-braised beef with onions



Parmigiano su richiesta (7). 2¢

Parmezén na vyZziadanie 30g
Parmesan cheese on demand

Secondo il menu del giorno prepariamo il risotto per almeno due persone,
il tempo di preparazione & di 25 minuti

Rizoto podla dennej ponuky pripravujeme minimélne pre dve osoby,
Cas pripravy je 25 minut

According to the daily menu, we prepare risotto at least for two people
with preparation time 25 minutes

SECONDI DALLA GRIGLIA
— DRUHY CHOD - SECOND COURSES

Tutti tipi della carne alla brace vengono preparati nel forno MIBRASA
Véetky druhy grilovaného mésa su tepelne upravované na drevenom uhl{
v peci MIBRASA

All types of grilled meat are prepared on MIBRASA grill

Filetto di manzo in crosta di pepe nero

/USDA Prime beef/ (7)........cco.....occcommmrrrrreeireennnsreeeiissennsssssssssssessssoe 2o
Filetto di manzo USDA Prime in crosta di pepe nero, burro alle erbe,
chips di scorzonera

Steak z americkej hovidzej svie¢kovice USDA Prime v kruste

z &lerneho korenia, bylinkové maslo, lupienky z ¢ierneho koretia
USDA Prime beef tenderloin steak in black pepper crust, herb butter,
black salsify chips

EntrecGte /Uruguay/ (7,9)........coocoovcerc.

Entrecote steak, polenta grigliata, salsa chimichurri,

salsa demi-glace

Steak z vysokej hovddzej rostenky, grilovana polenta, omacka
chimichurri, omacéka demi-glace

Ribeye steak, grilled polenta, chimichurri sauce, demi-glace sauce

2509/3509g

Filet Mignon /NL/ (7,9)... 51€
Filet mignon di vitello alla griglia, lardo di Colonnata, 200g/300g
spinaci saltati al burro e aglio, carota baby, salsa demi-glace

Grilovany steak z telacej sviedkovice, slanina lardo di Colonnata,
blansirovany $penét na masle s cesnakom, baby mrkva, omacka
demi-glace

Grilled veal tenderloin steak, lardo di Colonnata bacon, sauteed spinach

with butter and garlic, baby carrot, demi-glace sauce

Straccetti di manzo USDA Prime (z9)................498
Straccetti di filetto di manzo USDA Prime, purea di patate 150g/250g
al tartufo nero, salsa al pepe verde, peperone grigliato

Tenké platky americkej hovddzej svie¢kovice USDA Prime, zemiakova
kaga s &iernou hluzovkou, omaéka zo zeleného korenia, grilovana papricka
Thin slices of USDA Prime beef tenderloin, mashed potatoes with black
truffle, green pepper sauce, grilled pepper

Straccetti di manzo WAGYU As

/Migazaki, JB/ (,9)....otvsvtvisvtetsristetnsnen 98e’
Straccetti di filetto di manzo WAGYU A5, purea di patate 150g/250g
al tartufo nero, salsa al pepe verde, peperone grigliato

Tenké platky japonskej hovddzej svie¢kovice WAGYU As, zemiakové kasa
s &iernou hluzovkou, omécka zo zeleného korenia, grilované papri¢ka
Thin slices of japanese WAGYU A5 beef tenderloin, mashed potatoes with
black truffle, green pepper sauce, grilled pepper

Filetto WAGYU A5 Miyazaki, Giappore.................. 88

Steak z japonskej hovidzej svie¢kovice WAGYU A5 Miyazaki
Japanese WAGYU A5 Miyazaki beef tenderloin steak

Tomahawk
T-bone_

* Offerta stagionale/Podla sezénnej ponuky a dostupnosti/Seasonal offer

SALSE - OMACKY - SAUCES

Salsa demi-glace (7,9).......oooooo ] 7€

Silnd mésov4 omécka z telacich kosti 60g
Veal demi-glace sauce

Salsa al pepe verde (7,9).... 8¢
Omaécka zo zeleného korenia 70g
Green pepper sauce

Salsa Chimichurri 5¢€
Chimichurri omacka 40g

Chimichurri sauce

CONTORNI - PRILOHY - SIDE DISHES

Patate novelle al forno con rosmarino 7€

Opekané baby zemiaky s rozmarinom 150g
Roasted baby potatoes with rosemary

Verdure verdi alla griglia 11e
Grilovana zelen4 zelenina 1509
Grilled green vegetables

Spinaci saltati all‘aglio (7). 9€
Blan&irovany $penét, maslo, cesnak 100g
Blanched spinach, butter, garlic

Purea di patate con tartufo nero (7) 15€
Zemiakova ka3a s ¢iernou hluzovkou 220g
Mashed potatoes with black truffle

Pane dellacasa (4. 4¢€
Doméci chlieb 200g
Homemade bread

Focacciadellacasa (1. 6e
Doméca focaccia 200g
Homemade focaccia

Parmigiano su richiesta (7). 2€
Parmezén na vyZziadanie 30g

Parmesan cheese on demand

In caso di richiesta di mezza porzione il prezzo rimarra invariato.

V pripade objednavky poloviénej porcie tiétujeme cenu porcie celej.

In case of ordering a half portion of a meal, we charge the price of the whole
portion.

Le specialita del giorno antipasti, zuppe, pasta, contorni e dolci o vini
alla mescita, vi saranno offerte gentilmente dal nostro personale.

Denni ponuku $pecialit, predjedal, polievok, cestovin, priloh,
dezertov a vin vdm s radostou pontikne né$ ochotny personal.
Opytajte sa na éokolvek.

Daily specials, starters, soups, pasta, side dishes, desserts or wines can be
kindly offered by our staff, just let us know you are interested.

I prezzi dei piatti di carne e pesce possono cambiare in base al gramaggio. Il
peso di carne e pesce & calcolato a crudo.

Ceny mésovych a rybacich $pecialit sa méZu menit v zavislosti od
graméZe. Hmotnost mésa a ryb sa uvédza v surovom stave.

Price of meat and fish specialties may vary depending on their weight. The
weight of meat and fish dishes is stated in raw condition.
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