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MENU



ANTIPASTI - PREDJEDLA - STARTERS

Vitello tonnato (3.4) .28¢
Plétky telacej svieCkovice tepelne upravené metédou 70g/100g
sous-vide, doméca tuniakovad majonéza, kapary

Sous-vide veal tenderloin fillet, homemade tuna mayonnaise, capers
Tartare di manzo /USDA Prime beef/ (1,310).................... 35¢
Tartare di manzo, crema di tuorli, maionese al tartufo nero, 70g/110g

pane carasau
Hovadzi tatarék, krém z vajeénych zltkov, majonéza z &iernej hluzovky,
sardinsky chrumkavy chlieb

Beef tartare, egg yolk cream, black truffle mayonnaise, crispy Sardinian

flatbread

Foie gras (13,7). ... 31
Mousse di fegato d’oca, gel di mirtilli, brioche della casa 60g/90g
Pena z husacej pecene, duloriedkovy gél, domdaca briogka

Goose liver mousse, blueberry gel, homemade brioche

Gamberi in tempura (1,2,311,14)........ _ 34e
Gamberi in tempura, maionese giapponese, sesamo nero, 90g/120g

chips di tapioca al nero di seppia

Krevety fritované v tempurovej mike, japonské majonéza, éierny sezam,
tapiokovy lupienok so sépiovym farbivom

Fried shrimps in tempura flour, Japanese mayonnaise, black sesame,

squid ink tapioca cracker

125g/210g

Burrata caprese (79)............
Mozzarella cremosa di latte di bufala, pesto di basilico, pomodorini
Krémové mozzarella z byvolieho mlieka, bazalkové pesto, cherry
paradajky

Creamy buffalo milk mozzarella, basil pesto, cherry tomatoes

SPECIALIT[E& DIPESCE E FRUTTI

DI MARE - SPECIALITY Z RYB

A MORSKYCH PLODOV - FISH AND
SEAFOOD SPECIALTIES

Branzino al sale per due persone con contorno

a vostra scelta (4).. 147¢€
Morsky vlk pedeny v solnej kruste pre dve osoby, 700g
priloha podla vlastného vyberu

Sea bass baked in a salt crust for two people, side dish of your choice
Filetto di branzino con contorno

a vostra scelta (4).. 49€
Grilovana fileta z morského vlka, priloha podla vlastného vyberu 170g
Grilled sea bass fillet, side dish of your choice

Capesante al forno al burro e cognac (7,14)......... 30€
Cerstvé musle svitého Jakuba restované na masle a kofiaku ~ 120g/140g
Roasted scallops with butter and cognac

Polpo alla griglia /Ma/ (14) 36€
Polpo alla griglia, purea di piselli, pomodorini fritti 110g/150g
Grilovana chobotnica, hragkové pyré, fritované cherry paradajky

Grilled octopus, pea puree, fried cherry tomatoes

Pesce del giorno

Ryba podla dennej ponuky

Fish of the day

ZUPPE - POLIEVKY — SOUPS

Zuppa di pomodoro (7,8,9) 11€
Zuppa di pomodoro, pesto di basilico, parmigiano 03!
Paradajkové polievka, bazalkové pesto, parmezan

Tomato soup, basil pesto, parmesan cheese

Zuppa di pesce alla ligure (12,49,14)..............ccoonv 21¢
Rybacia polievka na ligirsky spdsob, chlebovy lupienok 0,3l

Liguarian fish stew, bread crisp

O l'offerta giornaliera/Iné polievky podla dennej ponuky/Other soups
according to daily offer

INSALATE - SALATY - SALADS

Spinaci e tartufo (7). OO 1.
Spinaci baby freschi, parmigiano, scaglie di tartufo nero fresco, 120g
condimento fatto in casa

Cerstvy listovy baby $penat, parmezan, hobliny &erstvej giernej hluzovky,
domaca zélievka

Fresh baby spinach, parmesan cheese, freshly grated black truffle,

homemade dressing

Insalata Massimo (7)... 18¢
Insalata mista, olive taggiasche, pomodorini, scaglie di parmigiano 1209
Mie8any listovy Sal4t, olivy Taggiasca, cherry paradajky, parmezén
Mixed leaf salad, Taggiasca olives, cherry tomatoes, parmesan cheese
Insalata di primavera (781011).............cooo 27¢
Formaggio di capra in crosta di sesamo alla griglia, fichi freschi, ~ 90g/130g

marmellata di fichi alla senape, noci pecan, perle di miele e zafferano,
insalata mista

Grilovany kozi syr v sezamovej kruste, Eerstvé figy, figovo-horéicovy
dZem, pekanové orechy, medovo-8afranové perly, miesany listovy 3alat
Grilled goat cheese in sesame crust, fresh figs, ig-mustard jam, pecan nuts,
honey-saffron pearls, mixed leaf salad

PRIMI PIATTI - PRVY CHOD
— FIRST COURSES

Spaghettone alla mediterranea
con moscardini (1,4,9,14)
Spaghettone, moscardini, salsa di pomodoro leggermente piccante,
olive, capperi

Cestoviny spaghettone, malé chobotnicky, jemne pikantnd paradajkova
omécka, olivy, kapary

Pasta spaghettone, baby octopus, mildly spicy tomato sauce, olives, capers

34€
210g

Ravioli fatti in casa al nero di seppia ripieni di gamber,

salsa beurre blanc, caviale di trota

Domaéce sépiové ravioli plnené krevetami, beurre blanc oméacka,
kavidr zo pstruha

Homemade squid ink ravioli filled with prawns, beurre blanc sauce,
trout caviar

Ravioli ripieni di gamberi (1,2,3,4,7,14) 35€

Gnocchi alla Sorrentina (1,3,7,9)... 27€
Gnocchi di patate fatti in casa al forno, mozzarella, 2709
salsa di pomodoro, parmigiano, basilico, provola affumicata

Domace zapekané zemiakové gnocchi, mozzarella, paradajkova omacka,
parmezén, bazalka, idend provola

Homemade baked potato gnocchi, mozzarella, tomato sauce, parmesan,

basil, smoked provola

Fettuccine, pasta al tartufo nero, funghi porcini, ragt di vitello, 2409
scaglie di tartufo nero fresco

Cestoviny fettuccine, pasta z éiernej hluzovky, dubaky, telacie ragd,
hobliny &erstvej iernej hluzovky

Pasta fettuccine, black truffle paste, porcini mushrooms, veal ragt,

grated fresh black truffle

Parmigiano su richiesta (7). 2¢

Parmezan na vyZziadanie 30g
Parmesan cheese on demand

Secondo il ment del giorno prepariamo il risotto per almeno due persone,
il tempo di preparazione & di 25 minuti

Rizoto podla dennej ponuky pripravujeme minimalne pre dve osoby,
Cas pripravy je 25 minut

According to the daily menu, we prepare risotto at least for two people
with preparation time 25 minutes



SECONDI DALLA GRIGLIA
- DRUHY CHOD - SECOND COURSES

Tutti tipi della carne alla brace vengono preparati nel forno MIBRASA
Véetky druhy grilovaného mésa s tepelne upravované na drevenom uhl{
v peci MIBRASA

All types of grilled meat are prepared on MIBRASA grill

Filetto alla Rossini /USDA Prime beef/ (7,9)
Filetto di manzo, foie gras d’'oca, riduzione al vino porto,
spinaci al burro e aglio, scaglie di tartufo nero fresco
Steak z americkej hovddzej svie¢kovice USDA Prime, restovana husacia
peden, redukeia z portského vina, duseny Spendt na masle a cesnaku,
hobliny &erstvej &iernej hluzovky

USDA Prime beef tenderloin steak, roasted goose liver, port wine
reduction, blanched spinach with garlic, grated fresh black truffle

200g/300g

Entrecote /Uruguay/ (7,9).......oeooeeoesseessesssrsseesnen 59
Ribeye steak, broccoli piccoli alla griglia, salsa al pepe verde 200g/300g
Steak z vysokej hovidzej rodtenky, grilovana baby brokolica, omaéka zo
zeleného korenia

Ribeye steak, grilled baby broccoli, green peper sauce

Scaloppina al limone

con purea di patate /NL/ (179)................ 49¢
Tenky platok telacej svieckovice, citrénovad oméacka, 200g/300g
zemiakova kasa

Veal escalope, lemon sauce, mashed potatoes

Straccetti di manzo USDA Prime (79)............... 428
Straccetti di filetto di manzo USDA Prime, purea di patate 150g/250g

al tartufo nero, salsa al pepe verde, peperone grigliato

Tenké platky americkej hovadzej svie¢kovice USDA Prime, zemiakova
kaga s &iernou hluzovkou, omacka zo zeleného korenia, grilovana papricka
Thin slices of USDA Prime beef tenderloin, mashed potatoes with black
truffle, green pepper sauce, grilled pepper

Straccetti di manzo WAGYU As

/Miyazaki, JB/ (7,9)...ocvcevsvscsvsrissesrissessissesssessn 98¢
Straccetti di filetto di manzo WAGYU A5, purea di patate 150g/250g
al tartufo nero, salsa al pepe verde, peperone grigliato

Tenké platky japonskej hovidzej svie¢kovice WAGYU As, zemiakova kasa
s &iernou hluzovkou, omééka zo zeleného korenia, grilované papri¢ka
Thin slices of japanese WAGYU A5 beef tenderloin, mashed potatoes with
black truffle, green pepper sauce, grilled pepper

Suprema di pollo alla griglia ... 28¢

Kuracie supreme na grile 290g

Grilled chicken supreme

Filetto WAGYU A5 /Miyazaki, JP/..............ocooorn SBEL

Steak z japonskej hovidzej svie¢kovice WAGYU A5 Miyazaki 100g

Japanese WAGYU A5 Miyazaki beef tenderloin steak

Tomahawk ... 22¢”

T-DONE o 22€”
100g

* Offerta stagionale/Podla sezénnej ponuky a dostupnosti/Seasonal offer

SALSE - OMACKY - SAUCES

Salsa demi-glace (7,9).......oooooo ] 7€

Silnd mésov4 omécka z telacich kosti 60g
Veal demi-glace sauce

Salsa al pepe verde (7,9).... 8¢
Omaécka zo zeleného korenia 70g
Green pepper sauce

Salsa ai funghi poreini (7,9).....ooo 8¢
Dubékova omacka 70g

Porcini mushroom sauce

CONTORNI - PRILOHY - SIDE DISHES

Patate novelle al forno con rosmarino 7€

Opekané baby zemiaky s rozmarinom 150g
Roasted baby potatoes with rosemary

Verdure di stagione alla griglia ... e
Grilovana sezénna zelenina 150g
Grilled seasonal vegetables

Spinaci saltati allaglio (). 9e
Blan&irovany $penét, maslo, cesnak 100g
Blanched spinach, butter, garlic

Purea di patate con tartufo nero (7) 14€
Zemiakova ka3a s ¢iernou hluzovkou 220g
Mashed potatoes with black truffle

Pane della casa ). 4e
Domadci chlieb 200g
Homemade bread

Focaccia della casa (). 6e
Domadca focaccia 200g

Homemade focaccia

In caso di richiesta di mezza porzione il prezzo rimarra invariato.

V pripade objednavky poloviénej porcie Gétujeme cenu porcie celej.

In case of ordering a half portion of a meal, we charge the price of the whole
portion.

Le specialita del giorno antipasti, zuppe, pasta, contorni e dolci o vini
alla mescita, vi saranno offerte gentilmente dal nostro personale.

Denni ponuku $pecialit, predjedal, polievok, cestovin, priloh,
dezertov a vin vdm s radostou ponikne nés ochotny personal.
Opytajte sa na Eokolvek.

Daily specials, starters, soups, pasta, side dishes, desserts or wines can be
kindly offered by our staff, just let us know you are interested.

I prezzi dei piatti di carne e pesce possono cambiare in base al gramaggio. Il
peso di carne e pesce & calcolato a crudo.

Ceny mésovych a rybacich $pecialit sa mézu menit v zavislosti od
graméaZe. Hmotnost mésa a ryb sa uvddza v surovom stave.

Price of meat and fish specialties may vary depending on their weight. The
weight of meat and fish dishes is stated in raw condition.
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